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Saf Fermentasyon 07/01 CN/KF/MMA

SIHA-Burgunder Maya ( Aktif Yeast 8)
(Saccharomyces cerevisiae,strain WF 748 )

Siha Burgunder maya (Aktif maya 8) o6zellikle kirmizi sarap mayseleri ve kirmizi sarap siralari
fermentasyonu igin formile edilen kuru,saf kultir mayasidir.En énemli avantaji,renk muhafazasi
yanisira hizli fermentasyon baslangici ve olumsuz kosullar altinda dahi glvenilir fermentasyon
saglamasidir.Bu nedenle , bu maya turd stabil renkte ge¢ (late) Burgunder,siyah
riesling, Trollinger,Portekiz,Cabarnet Fransa,Cabarnet Sanvignon ve diger c¢esit kirmizi sarap
uretiminde kullanimi uygundur.

Siha Burgunder maya’nin spesifik avantajlari;

-Ozellikle kirmizi sarap mayseleri ve kirmizi sarap siralari igin formule edilmistir.
-Cok az miktarda renk kaybi olusur.

-Uzun yillar stiren ¢alismalar sonucu tipik karakterde kirmizi sarap igin segilmistir.
-Fermentasyon baslangici gok hizhdir.

-istenmeyen fermentasyon yan Uriinleri olusumu gok azdir.

-Basit bir karistirma islemi ile kolayca stispanse olur.

Uygulama;
Her bir fermentasyon varillerindeki sira veya mayse Siha Burgunder maya ile uygun sire temas

edilmelidir.Gereginden fazla uzun slre uygulanmasi yabani maya ve istenmeyen bakterilerin
kontrolsiiz Gremesine neden olabilir.

Uvaulama Normal Fermentasyon Olumsuz Fermentasyon
y9 Kosullarinda Kosullarinda
Kirmizi Sarap Mayseleri 10-20g/100L 15-25g/100 L
Kirmizi Sarap Siralari 10-15g/100 L 15-20g /100 L

Yukaridaki degerler referans amaciyla verilmistir ve bu degerler kullanilan Gzimin kalitesi,sicaklik ve
tank boyutlari gézénine alinarak yeniden ayarlanmalidir.

Optimum fermentasyon sicakhgi 15-22 °C dir, fermentasyonun baslamasi ve devami igin en az 10 °C
gereklidir.

Isitilmis mayse veya sira sogutuldugunda veya sicakhdin 20 °C ‘ye dismesi durumunda sadece Siha
Burgunder maya muamele edilebilir.

Siha Burgunder maya 20-30 °C de 1:10 oranindaki sira — su karisimina ilave edilerek karistirilir.10
dakika bekletildikten sonra tekrar karistiriir ve siraya ilave edilir.Bu uygulama slspansiyon
hazirlamaksizin mayanin direk siraya ilave edilmesi seklinde de yapilabilir.ancak bu sekilde uygulama
sonucu fermentasyonun baglamasi i¢in gegen sire uzar.Gecikmeyi Onleme ve guvenilir bir
fermentasyon igin kullanilan maya miktari % 20 oraninda arttirilmalidir. Kirmizi sarap maysesi igin ;
maya mutlaka suspansiyon haline getirilerek mayseye porsiyonlar halinde ilave edilmelidir. 100 L
siraya 600 mg ( 2 Tablet ) Siha — vitamin B1 ilavesi daha iyi Greme ,fermentasyon ve metabolik
kosullar saglar.Stopped (Kesilmig) sarapta fermentasyonu tamamlamak igin 15 g / 100 L Siha
fermentation salt ( Diaammonium Phosphate ) kullanimi tavsiye edilir.



Urtin Ozellikleri:

Siha Burgunder maya 6zellikle stabil renkte tipik kirmizi sarap Gretiminde kullanilir.Uzun yillar stiren
seleksiyon calismalari sonucunda, bu maya kullanilarak fermentasyon sirasinda renk adsorbsiyonu
minimum seviyeye indirilmistir.Bu 6nemli 6zellik devam edegelen calismalarla arttiriimis ve teyid
edilmistir.Seleksiyonda g6z &nune alinan diger o6nemli o&zellikler; yuUksek fermentasyon
aktivitesi,canlilik ve ylksek derecedir.Yabani maya ve istenmeyen bakterilerin Gremesi engellenmistir.

Siha Burgunder maya istenmeyen fermentasyon Urinleri olan SO, H,0O, Asetaldehit,PirGvik asit
(Pirtivat), a — Ketoglutaric asit,ucucu asit ve esterler v.b. olusumuna yol agmaz.

Siha Burgunder maya vol. % 16 alkol Uretebilir.Alkol verimi fermente olan sekerin yaklasik olarak
% 47 ‘si oranindadir. Form degistiren her bir Kg seker igin yaklasik olarak 546 kj ( 130 kcal ) 1s1 agiga
cikar.

Guvenlik Bilgileri;

Direk olarak gida ile muamele eden bu Urln i¢in herhangi bir givenlik bilgisine ihtiyag yoktur.

Bu Urunin depolanmasi,kullanimi ve tasinmasi sirasinda insan ve c¢evreye herhangi bir tehlikesi
yoktur.

Daha fazla bilgi i¢in:Bu Urln tehlike arzi konusunda su sinifindandir. (WGK)=0

Depolama;

Siha Burgunder maya inert gaz kullanilarak hava gecgirmez aliminyum sandvi¢ folyo iginde
paketlenmistir.Bu paket vakum altinda kapatilir ve bozuk olup olmadigi kolayca test edilebilir.

Siha Burgunder maya acilmamis pakette 4-10 °C de 18 ay muhafaza edilebilir.Kisa streli
depolamalarda agilmamis pakette 20 °C ye varan sicaklikta muhafaza edilebilir.

Ambalaj Segenekleri;

Siha Burgunder maya 9.3080 urin numarasi ile piyasaya sunulmustur ve asagdidaki ebatlarda bulunur.

100 G Aliminyum Sandvig¢ Folyo Paket

25X100 G Karton Kutuda Paket

500 G Aliminyum Sandvi¢ Folyo,Blok Paket
20X500 G Karton Kutuda Blok Paket

1X10 Kg Karton Kutuda Aliiminyum Sandvi¢ Folyo
GTIP No: 210210 10

Onayli Kalite;

Siha Burgunder maya her bir Uretim prosesi sirasinda hedeflenen kalitede olup olmadigi kontrol
edilir.Bu kontroller teknik kontrollerle birlikte yasal dizenlemelerin getirmis oldugu Uretim ve satisa
uygunluk konularinida kapsar.S6zkonusu siki kontroller son paketleme 6ncesi ve paketleme sirasinda

yapilir.

Siha Burgunder maya,uluslar arasi kodeksin sarap isleme urinleri saflik kriterlerine ve Alman sarap
kodeksi spesifikasyonlarina uygundur.

Yukaridaki bilgi ve tavsiyeler bilgilerimiz ¢ergevesinde sunulmustur.Ancak farkli uygulama,galisma

metotlari ve kullanma sartlar icin baglayici degildir.Uygunsuz kullanim nedeniyle sorumluluk kabul
edilmez.
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